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ProWein Zero dara aiin mas visibilidad al No/Low
Nuevo Zero Tasting Bar y una gama de productos ampliada en el
pabellén 5

El segmento No/Low se caracteriza por una clara profesionalizacion.
Vinos, bebidas espirituosas, sustitutivos y alternativas basadas en la
fermentacion, estan desarrollando de forma creciente perfiles
aromaticos propios y encuentran cada vez con mas frecuencia
aplicacién en el maridaje de alimentos. Los productores invierten de
forma especifica en calidad y estilistica, no como sustituto, sino como
una categoria de disfrute propia. «EI No/Low no es una tendencia
pasajera, sino un segmento de mercado en crecimiento, que se debe
contemplar de un modo diferenciado. Nuestra mision consiste en
ofrecer orientacion y clasificar de forma nitida las novedades. Con la
ProWein Zero reorganizada, ofrecemos para ello una plataforma
claramente estructurada», comenta Frank Schindler, Director de
ProWein Dusseldordf.

ProWein Zero abre un nuevo capitulo

Lo que hace pocos afos se consideraba un experimento, goza hoy en
dia de relevancia internacional y lleva ya tres afios celebrandose en
ProWein Dusseldorf. Cerca de 180 expositores incluyen este afio en su
cartera productos sin alcohol. Mas de 30 empresas se presentaran
directamente en ProWein Zero en el pabellén 5, y otras cerca de 60
marcas estaran representadas en el Zero Tasting Bar.

El espectro es internacional: productores de Alemania, Francia,
Espafia, Italia, Noruega, Austria, Bélgica, los Paises Bajos, China y
Argentina, mostraran hasta qué extremo se han desarrollado la
tecnologia, la sensorialidad y los conceptos creativos en el segmento
del No/Low. Una novedad en el afio 2026 es la integracion de bebidas
espirituosas sin alcohol — un elemento importante, que pone de relieve
la creciente diferenciacion de esta categoria.

El Zero Tasting Bar —comisariado, interactivo, cercano al mercado
El centro neurdlgico de ProWein Zero es el Zero Tasting Bar
perfeccionado y realizado en colaboracion con la editorial Meininger.



Es el punto de encuentro central para aquellos visitantes que deseen
profundizar sus conocimientos sobre vinos tranquilos y espumosos sin
alcohol, asi como destilados sin alcohol.

En el Tasting Bar los profesionales tendrdn oportunidad de realizar
catas especificas, intercambiar ideas y conocimientos con personal
cualificado y catalogar de modo sistematico nuevos productos. La
oferta se completa con catas tematicas, estimulantes y exclusivas que
se celebran periddicamente y que transmiten de forma préactica y
compacta las ultimas novedades, los nuevos estilos, asi como las
tendencias internacionales. La combinacién del bar de degustacion, la
carta de bar digital y la puesta en escena visual, facilita la orientacion y
convierte al Zero Tasting Bar en uno de los puntos estelares de la
ProWein 2026, en cuanto a contenido. «Con el Zero Tasting Bar
ofrecemos a los productores una plataforma profesionalmente
comisariada y a los visitantes un acceso estructurado a un segmento
de mercado altamente dinamico. Simultaneamente, marcamos con ello
un nuevo capitulo en la presentaciéon de productos sin alcohol»,
comenta Felix Kohler, del Equipo de Meiningers Competitions.

Marcas fuertes, clara visibilidad

En el area conceptual de ProWein Zero se presentaran, ademas de
numerosas marcas, otras empresas con stand individual, entre ellas,
Geiger, Kolonne Null, Flavologic, Henkell, Pierre Chavin, Neobulles y
LEA Winery. Adicionalmente, proveedores internacionales, como
Schloss Wachenheim, Les Grands Chais de France, Reh Kendermann
y Peter Mertes en el pabellon 4, seguiran siendo un pilar fundamental
de la oferta sin alcohol en la ProWein.

Encontrara informacion actualizada sobre ProWein, asi como material
grafico, en www.prowein.de
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